Tjekliste, GMP egenkontrol konsumaeg — til besaetningsejer
Her er en liste over de ting, som Fodevarestyrelsen kan tjekke i forbindelse med kontrol af egenkontrol. Fedevarestyrelsen kan kontrollere andre ting i andre
sammenhange ved samme besog.

Hus nr.

A. Indretning/zgindsamling

Der er etableret en uren og ren zone. Der skal veere synlig vejledning i forrum for faerdslen mellem ren og uren zone

Der er mulighed for at vaske eller desinficere heender samt at skifte taj/overtreekstej og stevler mellem ren og uren zone.

Agpakkerummet er ryddeligt, let at rengere og desinficere.

Produktionssted har et sarligt lokale til opbevaring af &g, inden de athentes af agpakkeriet. Lokalet er let at rengere og desinficere. Aggene skal
opbevares hygiejnisk forsvarligt, og det skal veere muligt at identificere, hvornér aggene er lagt. Beskidte &g og knaekeeg skal pakkes adskilt fra de
rene &g.

Der er mulighed for vask eller desinfektion af haender for og efter eegindsamling og tilsyn hos hens

I huse med dyr, gennemfores lgbende rengering af gangarealer m.m.

B. Fysiske rammer, udenders

10.
11.

Arealerne omkring produktionshusene er ryddelige og vegetation er fjernet i en breemme rund om husene for at reducere risikoen for at skadedyr
som mus og rotter treenger ind. Ved porte og dere er pladsen veldraenet og af fast materiale

Veje og tilkerselsforhold er veldrenede og af fast materiale med let tilgang til rampen, hvor @ggene athentes, til fodersiloer m.m.

Ved athentning af &g forebygges mod indslaebning og spredning af salmonella. Det kan fx vare ved at der er en athentningsrampe eller lign. som
ligger umiddelbart ud for a&gopbevaringsrummet med direkte adgang til rummet ude fra rampen. Chauffer skal ved adgang til &g-rummet vaske
eller desinficere hander samt skifte eller desinficere sit fodte;.

Der er effektiv skadedyrsbekampelse.

Vej og holdeplads ved fodermodtagerstedet er veldraenet og af fast materiale og arealet omkring fodersilo er rengjort for spildt foder. Foderslangen
er korrekt opheengt og lukket, sa skadedyr ikke kan treenge ind.
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C. Registreringer

12. Der er optegnelse med dato, antal, alder, oprindelsescertifikat for alle indsatte dyr.

13. Der er optegnelse over salg og slagtning af dyr samt antal selvdede og aflivede dyr. Registreringerne skal indeholde oplysninger om modtageren.
14. Der er en logbog, med oplysninger om, hvornér der er udtaget salmonellaprever med det dertil herende analyseresultat

15. Der findes en logbog vedr. rengering i stald, egrum, eegpakkerum. Det er registreret, hvornér der er udfert rengering.

16. Der findes en besggsrapport, hvor besggende i @gpakkerum, a&gopbevaringsrum eller staldrum indskrives.

17. Det registreres, om personale og andre besggende har haft kontakt til andet fjerkrae eller andre husdyr. Kontakt til andet fjerkree og andre husdyr
forud for besgget ber undgés. Besoggende fra DK bar ikke have varet i kontakt med andet fjerkrae 1 24 timer inden besgg. Besggende fra udlandet
ber have vaeret i DK i mindst 48 timer inden besgg.

18. Der findes en afvigerapport over vasentlige afvigelser, mangler eller fejl pa produktionsstedet, inkl. angivelse af korrigerende handlinger

D. Generelle krav

19. Hvis der pa produktionsstedet findes andre husdyr, er der etableres en klar adskillelse mellem dem og henseflokkene, og der anvendes separat
veerktej, maskiner m.v.

20. Der er ingen svemmefugle, prydfugle o.l. pa produktionsstederne.

21. ”Alt ind-alt ud princippet” folges hvor det er muligt.
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